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2. Dies nun zu festem Brei gerührt,
    wird dann in einen Strumpf geschnürt.
    Das Ganze lässt man dreizehn Wochen
    in lauem Seifenwasser kochen.
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3. Dann wird es mit Gelee garniert
    und im verdeckten Topf serviert.
    (Doch halte man zu rechter Zeit
    ein offnes Töpfchen sich bereit.) 
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